KOMPETENZ, QUALITAT & SICHERHEIT IN JEDEM DETAIL.
VON DER PLANUNG BIS ZUR INBETRIEBNAHME.

Erfolg im Hotel- und Gastgewerbe ist in einem hohen Mafi eine Frage von vertrauens-
vollen Partnerschaften. Seit iber 20 Jahren ist FHE FRANKE anerkannter Partner der
Gastronomie, wenn kreative, funktionelle und individuelle Konzepte gefragt sind.
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Das Ergebnis sind Gastronomie-Lasungen, die das
gesamte Umfeld der Kunden begreifen und aus der
Summe der Erfahrungen Profikiichen entstehen
lassen, die den individuellen Anforderungen voll ent-
sprechen. Im Brennpunkt steht dabei die jahrzehn-
telange Planungs- und Beratungskompetenz. Sie
verbindet das Know-how im Graflkichenbereich mit
Ubergreifenden Themen wie Energiemanagement,
Ablaufarganisation ebenso wie architektonische

und finanzielle Aspekte. Zunehmend ist der GroB-
kiichenspezialist deshalb auch gefragter Partner
von Architekten, wenn es um die Detailplanung und
Ausschreibung komplexer Gastronomie-Anlagen
geht. In der Umsetzung profitieren FHE-Kunden
von hochster Verarbeitungsqualitat, erstklassigen
Markengeraten, einer Uberdurchschnittlichen Detail-
kompetenz bis hin zum Schnittstellen-Management
mit anderen Professionisten.

“GAMS BEZAU": TRADITIONSHAUS MIT NEUER FHE-KUCHE.

Mit dem Neu-, Zu- und Umbau des Hauses hat sich das Hotel Gams in Bezau véllig neue
gastronomische Moglichkeiten erdffnet. Die Kiiche wurde kamplett erneuert und gleichzeitig
in den ehemaligen Festsaal des zwischen 1898 und 1902 erbauten Hauses verlegt.

DETAILREICHE VOLLAUSSTATTUNG

Die Kiichenplanung erfolgie in enger Zusammen-
arbeit mit dem Kiichenteam. Das Ergebnis: perfekt
abgestimmte Abldufe durch eine klare Aufteilung
der Arbeitsbereiche. Die Postenkdche verfigen
Uber eigene voll ausgerlstete Arbeitsplatze mit
modernster Induktionstechnik, separaten Kihl-
schrénken, etc.
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Die Hauptkiiche setzt sich aus insgesamt 4 vollwerlig
ausgeriisteten .Einzelklichen” sowie einerspeziellen
Frihstlckskiiche zusammen. Ein separater Gar-
schrank sorgt taglich fir eine Vielfalt an frischem
Brot fir das Frihstlick- und Abendbuffet. Die neue
Hausbar ist das Kommunikationszentrum zwischen
den einzelnen Haushereichen. FHE FRANKE zeichnet
auch hier fir die Technik verantwortlich

_ Adler Lounge Kals (A)

_ Andel's Hotel Berlin (D)

_ Alpenhaf Davos [CH]

_ Alte Krone Mittelberg

_ Arlmaont, St. Anton (A}

_ Aurelio Lech [A]

_ Austria Trend Hotel
Doischberg Fieberbrunn (A

_ BMW-Hotel Ammerwald (D)

_ Dorf Eiffel (D)

_ Engel Gran [A]

_ Ferrarischule Innsbruck [A)

_ Gams Bezau (A)

_ Buardaval Scuol [CH)

_ Happy Austria Mittelberg [A]

_ Hirlanda Ziirs [A]

_ Jageralpe Warth (A)

_ Jungbrunn Reutte (D]

_ Korston Moskau (RUS)

_ Liebe Sonne, S6lden (A)

_ Magic Circus Paris [F)

_ Mohnenfluh Lech (A

_ Platzlalm, Hochfligen/Zillertal (A]

_ Roma Riyad [Saudi Arabien]

_ Sarotla Brand (A

_ Sheraton Djibouti [Djibouti/Afrikal

_ Sanne Mellau [A)

_ Steinplatte Waidring [A)

_ supergood Bin-Fastfood Berlin (D)

_ Schloss Kranzbach (D]

_ Westside Bern (CH|

_ Wedelhiitte Kaltenbach [A)
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LIEFERUMFANG:

* Planung, Ausschreibung und
Umsetzung der Grofikiiche
» Kihlzelle und Kiihltechaik
inkl, Warmeriickgewinnung
e Frihsticksbuffet m. Kiinlsichtladen
» Barmibel

*



