(1) Herd Casino Velden (Foto: Marcel Vanic, Velden)

(2) Hotel/Restaurant Kréinele (Fato: FHE Franke Dornbirm/Innshruck)

(3) Val Blu Resort (Foto: FHE Franke Dornbirn/Innsbruck)

FHE Franke Innsbruck:

Frfolgreich in Tirol und Gber die Landesgrenzen hinaus

Die Giste sind wiihlerisch wie nie. Erfolg im Hotel- und
Gastgewerbe ist heute eine Frage von Mut und Kreati-
vitit, von hochstem Energieeinsatz, nicht zu vergessen
vom hohen Einsatz finanzieller Mittel und eine Frage
von guten Partnerschaften.

Damit Koche kreativ und erfolgreich arbeiten kénnen, brau-
chen sie erfahrene Partner in Planung und Konzeption, mit
ausgezeichneten Produkten und hochster Beratungs- und
Servicekompetenz. FHE Franke steht der kreativen Gastro-
nomie mit innovativen Ideen und funktionaler Technik zur
Seite. Aktuelle, erstklassige Referenzen — auch {iber die Lan-
desgrenzen hinaus — wie beispielsweise das Val Blu Resort
in Bludenz, das Gesundheitszentrum Rickatschwende in
Dornbirn, Gasthof Adler in Schoppernau, Hotel/Restaurant
Kronele in Lustenau oder das Naturhotel Waldklause in Lin-
genfeld sind ein eindrucksvoller Vertrauensbeweis.

Casino Velden am Warther See
Ein ,schwebender” Herd fir den Kiichenvirtuosen

Das Casino Velden am Wirther See ist seit jeher bekannt fiir
pulsierendes Leben und gastronomische Spitzenleistungen.
Beim aufwendigen Umbau mit einem Einsatz von 12 Millio-
nen Euro wurde das Reich des Kiichenvirtuosen Marcel Va-
nic von FHE Franke Innsbruck ausgestattet. Vom Druckstea-
mer bis zum Holdomaten ist alles vorhanden. ,,Gekocht wird
an einem 5,50 Meter langen, ,schwebenden® Herd. Mein Kii-
chenreich verfiigt iiber modernste logistische Systeme und
erfiillt alle Hygienebestimmungen®, so Marcel Vanic. Einen
Stock tiefer befindet sich eine Bankett- und Produktionskii-
che, die von hochwertigen Kippern und Kesseln sowie einem
Klimaraum bis zum Salz- und StiBwasserbecken zur Haltung
von See- und Meerestieren alles bietet, was man sich als Pro-
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fi wiinschen kann. Eine dritte Kiiche ist als Bistro- und Ter-
rassenkiiche mit kombinierter Eistheke konzipiert. 30 bis 40
Mitarbeiter geben auf rund 200 Quadratmetern Kiichenpar-
kett ihr Bestes. Mit den neuen Kiichen, fiinf neuen Baranla-
gen mit pronline-800-Schanksystemen, perfekter Lagerwirt-
schaft und neuem Inventursystem ist man in Velden fiir einen
Ansturm von bis zu 1000 Besuchern tiglich geriistet.

Casino Kitzbiihel
Vinothek-Ambiente mit Topniveau

Die weltbekannte Gamsstadt investiert kriftig in die Zukunft.
Auch im Casino Kitzbiihel wurden mit einem aufwendigen
Umbau einmal mehr MaBstibe gesetzt. Aus dem reinen
Spieleldorado ist eine Oase der Unterhaltung und Spitzen-
gastronomie entstanden. Das elegante Restaurant verbin-
det den Charme alter Gemiuer mit moderner Architektur.
Unter den Gewdlbedecken bietet das Casino-Restaurant auf
300 m?2 mit 90 Sitzplédtzen Kostlichkeiten aus der internatio-
nalen Kiiche. Eine gut sortierte Vinothek und eine gediegene
Bar laden zum Verweilen ein. Um das leibliche Wohl der
Giste bemithen sich 17 Mitarbeiter tiglich von 11.00 Uhr
bis 03.00 Uhr. FHE Franke lieferte u. a. die komplette Kii-
che in H2-Hygiene-Ausfiihrung und Salvis-Induktionsherd,
Kiihl- und TK-Zellen sowie die Bar-Kiihlmdbel.

FHE Franke

Kranebitter Allee, 6020 Innsbruck
Tel.: +43 (0)512 287 484
E-Mail: office@fhe.at

Weitere Informationen zu Unternehmen und Produkten
finden Sie unter www.fhe.at




