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Spezialisten fiir Smart Cooking

Bei der Schweizer Salvis AG
dreht sich alles um die Thermik
in der modernen GroBkiiche.
Zusammen mit den langjahri-
gen osterreichischen Vertriebs-
partnern a&g Franke in Salz-
burg, FHE Franke in Dornbirn
und Innsbruck, GTM in Gmun-
den sowie Kiichensystem in
Wien liefert das Traditionshaus
aus der Schweiz Kompetenz,
Innovation und Qualitat &
discrétion fiir Kundenin Gas-
tronomie, Hotellerie und Ge-
meinschaftsverpflegung.

Vom mobilen Auftischgerat bis
hin zum maBgeschneiderten
Herd VisionPRO —steht die Sal-
vis seit 1915 als Inbegriff fur
Qualitat. Bereits vor 30 Jahren
hat Franke als Erfinder des Sa-
lamanders einen Industriestan-
dard gesetzt. Auf der Herbst-
Gast setzt die Produktneuheit
Salamander Vitesse Classic—
der die erfolgreiche Vitesse-Fa-
milie ergénzt—ereut MaBsta-
be. Erist erhaltlich mit dem
schnellen HighLight-Heizsys-
tem oder dem traditionellen

Ergénzung fiir die erfolgreiche
Vitesse-Familie: der Salamander
Vitesse Classic.

Rohrheizkorper. Beide garan-
tieren gleichméaBiges und
schnelles Gratinieren. Die cle-
vere automatische Tellererken-
nung optimiert den Stromver-
brauch, weil das Gerat nur bei
Bedarf aktiviert wird und durch
sein schnelles Heizsystem so-
fort die nétige Leistung bereit-
halt.

Mit deminnovativen und flexi-
blen Herdkanzept VisionPRO
beschreitet Salvis neue Wege
in Design und Funktionalitat.

. Die auf Kundenwunsch indivi-

duell geplante und maBgeschnei-
derte Herdanlage VisionPRO er-
fillt alle Anforderungen an Funk-
tionalitat, Leistungsfahigkeit,
Wirtschaftlichkeit und Design.
Ausinsgesamt mehrals hundert
verschiedenen thermischen
Komponenten wahlt der Kunde
die firihn optimalsten Elemente
aus. Selbstverstandlich sind
Kombinationen von modernster
Induktionstechnologie und be-
wahrten elektrischen und gas-
thermischen Komponenten még-
lich. Glatte Flachen, groBe Ra-
dien, Hygieneunterbauten —auf
Wounsch auch mit INOXplus-Ver-
edelung — sowie abgerundete

Das perfekte
Reich fiir Koch-
kiinstler:
Salvis-Kiiche

im Hotel-Restau-
rant Kronele in
Lustenau.
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Kanten machen den Herd be-
sonders reinigungsfreundlich.
Fuhrende 6sterreichische Gas-
tronomiebetriebe, wie bei-
spielsweise das Relais & Cha-
teau-Hotel Hubertus in Filz-
moos, das Gourmetrestaurant
im Casino Velden, das MAK
Wien, Plachutta Wien oder Ho-
tel-Restaurant Krénele, Luste-
nau vertrauen auf die Qualitat,
Kundennahe und Servicekultur
der 6sterreichischen Salvis-
Vertriebspartner. Sie freuen
sich auf lhren Besuch auf der
JAlles fiirden Gast".
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